
COLLÈGE 
SAINTE MARIE

DISPOSITIF SEGPA

POUR NOUS
CONTACTER

Secrétariat établissement
50 bis rue Victor Hugo

32000 AUCH
05.62.05.03.25

contact@oratoire-auch.com

Site collège Sainte Marie
13 rue du Docteur Samalens

32000 AUCH

À PROPOS DE NOUS

4 niveaux
4 classes
un plateau technique
une salle personnalisée

NOS OBJECTIFS

Retrouver l’estime de soi.
Redonner confiance à l’élève
dans ses capacités
d’apprendre.
Renouer avec la réussite
scolaire.
Construire un projet
professionnel réaliste.



LES + SEGPA 
SAINTE MARIE

 La SEGPA est entièrement
intégrée au collège ainsi l’élève ne
se sent pas exclu mais totalement
collégien.
Les récréations sont communes
ainsi que le self.
Participation aux sorties
Participation aux clubs
Participation au voyage
d’intégration à Arreau
Parcours individualisé:
accomapgnement personnalisé,
inclusion en classe de générale
proposée.

DIPLÔMES 
 ATTESTATIONS PRÉPARÉS

 C.F.G. (Certificat de Formation
Générale)
PIX (Compétences informatiques)
ASSR 1 et 2 (Attestations Scolaires
de Sécurité Routière niveaux 1 et
2)
Possibilité de se présenter au DNB
pro après avis de l’équipe
pédagogique 

ADMISSION EN SEGPA

Profil des élèves:
La SEGPA (Section d’Enseignement Général
et Professionnel Adapté) est destinée aux
élèves présentant des difficultés scolaires
importantes et durables sans handicap.

Modalités d'admission:
Avis positif de la C.D.O.E.A (Commission
Départementale d’Orientation vers les
Enseignements Adaptés) et l’accord des
parents.
Entretien avec le chef d'établissement.
L’élève ne doit pas avoir de problème de
comportement.

MISE EN PLACE
Établir un P.I.F. (Projet Individuel de
Formation) prenant en compte les
difficultés de l’élève mais aussi ses
potentialités.
Promouvoir une pédagogie différenciée
s’appuyant sur les projets individuels
établis.
Proposer des ateliers de découverte
professionnelle à partir de la 4ème : 

Faire des stages en entreprise :

Atelier Espace Rural et Environnement
(production légumière, aménagement et
entretien des espaces)
Atelier Hygiène Alimentation Service
(restauration, métiers de bouche, entretien
des locaux…).

2 stages d’une semaine en 4ème
3 stages de deux semaines en 3ème


